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Culinair

Een happie

Amsterdam

Amsterdam is tegenwoordig minder provo,
minder excentriek en minder gevaarlijk.
Ook toeristvriendelijker en meer culinair.

Het aanbod aan eethuisjes is bont: je kunt in
Mokum terecht voor oerdegelijke Hollandse
kost, voor verfijnd Frans, avontuurlijk
exotisch of superhip. Wij selecteerden negen
laagdrempelige brasseries, bistro’s
en restaurants met bijzonder karakter,
die overwegend nieuw zijn en in de gratie

vallen bij de lokale bevolking.

Door Pieter van Doveren - Foto's Michel Vaerewijck
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Pompstation : voor een sfeervol
en hip Amsterdams-diner;




De Utrechtse straatl s sen boeiende straat met
originele winkels an exotische epthuisjes. In
de Keuken is het restauran! van Jelle Jansen
Zijn vader komt ull Lommel en, zijn moeder uit
Sint-MNiklaas, Jelle was broker op de optie-
beurs. Zijn restaurant (= een uit de hand gelo-
pen hobby. Toen hij nog bij de bank werkte,
had hij elke avond eters over de vioer, Jelle
heeft acht jaar geleden het besluit genomen
am van Zijn hobby zijn beroep te maken. Hij
heeft een hall jaartje gratis meegedraad in
gen eethuis en is toen voor zichzelf begonnen
Zijn doel was om een Keer in zijn leven hel
maximum uit zichzell te halen, De kok ver-
slindt kookboeken en is een fan van Thomas
Keller an van de nieuwste kooktechnigken. Hij
Is trots op zijn bereiding van kreeft en krokan-
te katfszwezerik met kokos en prei |14 eurol
en op panna cofta domino met perzik en boa-
renjongens [11 eurol. Wie zich wil laten ver-
rassen Kiest voor het Surprise Ment |vier ge-
rechten 4% euro]. Veor concertgangers is er
een speciaal Theater Meny dal word! opge-
diend tussen 18 en 15 vur 138 eural.

s de Kewken: Urrechrsestraar 114,

1017 VT Amsterdam, +31 206167414,

woterss, ik foen, com

Het intierne avondrestaurant Lastage opende
gen jaar geleden op de plek waar voorheen
restaurant Entresol was. Plaats van gebeuren
is egn zeventiende-eeuwse grachlenwoning
met in elkaar overlopende verdiepingen in de
buurt van de Nieuwmarkt. De deur en raamhko-
zijnen zijn geschilderd in de door de overheid
opgelegde kleur ‘grachtengroen’, de gevel is
zwart-bruin. Chef-kok en eigenaar is Rogier
van Dam. Hij behaalde een Michelinster voor
de Posthoorn in Monnickendam en begon van
a8n elgen zaak te dromen. in Lastage brengi
hij persoonlijke bereidingen met de Franse
keuken als basis. Omdat de kookruimte be-
perkt is, werd de spijskaart beknopl gehou-
den. Je kunt zelf het menu samenstellen en
dan betaal je 36 euro voor drie gangen, &4 guro
voor vier, 52 voor vijl en &0 euro voor zes gan-
gen. Specialiteit zijn de Kippenoesters mel
bloemkoalflan, eendenlever en saus van eek-
hoorntjesbrood.

Restavrant Lastage: Geldersekade 29,

1011 Ef Amsterdam. +3120737081 1.

trterae restascrantlastage.nl.
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Kosmopolitisch en hip

Voor een sfeervol en hip Amsterdams diner is
arbar & grill Pompstation, De zaak werd gein-
stalleard in een gemasl linstallatie om de wa-
terstand te regelen| uit 1912, Ook nu nog, bij
slecht weer, lunctioneren de pompen in de
kelder. Aan talel zit een kosmopolitisch en ge-
meéleerd publiek met wisselende achtergron-
den en wisselende seksuele voorkeur dat zich
laat bedienen door brutale jongens en meis-
jes. In de tweede hellt van de avond speelt er
een dj en in de weekends, wanneer de hon-
derdzestig plaatsen allemaal bezet zijn, gaat
het loungemeubilair san de kant en treden er
artiesten op. Soms wordt er gedanst. Er is een
uitgebreide wijnkaart en voor flessen wardt
een opslag van 20 euro aangerekend. De huis-
wijnen hebben een kieinere marge. De spijs-
kaart legt het accent op viees, dat wordi bereid
op een Amerikaanse brofer, Specialiteit is hat
dry-aged lendenribstuk van 200 gram (17,50
suro| en Gyu San private reserve rib eye van 225
gram [39,50|. Een pertie [ue wijven frieten
[frieten van ongeschilde aardappelan] meat
mayo kost 3.50auro I
Pompstation, bar & grill, Zeeburgerdiph 52,
1094 AE Amsterdam. +31 206922888,
II’HJtt'.Pﬁ??J‘fJIFEH:#H.J'IH.

I Amsterdam laat men bij voorkeur de awta op stal. Het openbaar vervoer i de handigste manier om de stad te leren kennen, ook 't machs,
D¢ OV-chipkaars is te kaop bij GVB Tickets & Info op het Stationsplein (tegenover bet Centraal Stanion). Daghaarien zijn ok te koap bif
de bestuurder van tram en bus (wiwwe.gob.nl). Met de City Card kunt u gebruik makens van alle spenbaar vervoer en gratis binnen in 37 musea.
{1, temsterdam. com). Alle info : s holland com.
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